
S T A R T E R S  

Tapas salade mix  14.50
Mix van 4 verschillende klassieke
salades: zaalouk (aubergine
salade), paprika salade,
tomaat/ komkommer/ui salade
en rode bieten salade 

Maakouda 8.50
3 traditionele Marokkaanse
aardappelkroketjes op
moederswijze klaargemaakt

Zaalouk 9.50 
Lichtpittige gerookte aubergine
en tomaten salade geserveerd
met Marokkaans brood

Sardines Mcharmel

Gegrilde sardientjes op
authentieke wijze gemarineerd
door Walida. Geserveerd met een
frisse salade  

9.50 

Loubia & Al Foel mix  10.50 

2 schaaltjes met tuinbonen en
witte bonen op Marokkaanse
wijze gekruid geserveerd met
brood. 

Walida gamba’s 12.50 
Pittige gamba’s in knoflook
peterselie en chiliolie 

Harira 7.50
Traditionele rijkgevulde soep met
tomaten, kikkererwten en stukjes
rundvlees  

Briwat mix
Mix van 3 verschillende filodeeg
pasteitjes (kip, vis en gehakt)

14.50

Kip bestilla  10.50
Pastei van filodeeg gevuld 
met een mengsel van kip,
amandelen en kaneel

Vis bestilla  11.50
Pastei van filodeeg gevuld met
een mengsel van diverse
vissoorten, groenten en mihoen 

Barba salade 9.50 
Gekookte rode bieten in een frisse
citroen-olijfoliedressing  en verse
kruiden 
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Kip tajine 
Langzaam gegaarde kippenbout
met olijven, aardappeltjes,
groene peper, ingelegde citroen,
geurige kruiden en een vleugje
saffraan. Geserveerd met
Marokkaans brood  

24.50

Lamstajine 
Mals gestoofde lamsschenkel in
een rijke saus met zoete
pruimen, honing amandelen en
een mix van Marokkaanse
specerijen. Geserveerd met
Marokkaans brood   

26.50

Gehakt tajine  25.50
Kruidige gehaktballetjes
gestoofd in een rijke
tomatensaus, afgemaakt met
zachte eieren en verse kruiden.
Geserveerd met Marokkaans
brood  

Vegan tajine  23.50
Diverse gestoofde groenten en
kikkererwten in een pittige
tomatensaus, gekruid met verse
Marokkaanse specerijen.
Geserveerd met Marokkaans
brood  

Vis tajine  25.50
Malse witvisfilet, langzaam
gestoofd met aardappelen,
tomaten en olijven. Op smaak
gebracht met geurige kruiden en
een vleugje citroen. Geserveerd
met Marokkaans brood.   

Walida Tajine  25.50

Langzaam gestoofde
kalfsschenkel met aardappelen,
doperwten, wortelen, groene
peper en verse kruiden.
Geserveerd met Marokkaans
brood  

Kalfs Tajine  26.50

Langzaam gestoofde kalfsvlees
met gedroogde abrikozen,
amandelen en een vleugje kaneel
voor een zoet-kruidige smaak.
Geserveerd met Marokkaans
brood  

Tanjia 27.50
6 uur lang gestoofde
kalfsschenkel met gekonfijte
citroen en saffraan. Geserveerd
met Marokkaans brood en
geroosterde groenten (alleen in
het weekend beschikbaar)

BIJGERECHTEN 

Marokkaanse salade                             5.50
Cous cous                                            6.50 
Rijst                                                     4.50 
Friet met mayonaise                             5.50 
Geroosterde groenten                          6.50
  

T A J I N E S  
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Couscous kip 
Malse kippenbout gestoofd met
een mix van verschillende
groente zoals wortelen,
pompoen en courgette in een
geurige kruiden-en
specerijenmengsel. Geserveerd
met luchtige couscous en een
pittige saus  

26.50

Couscous tfaya kip 26.50
Gekruide kippenbout in een
rijkelijke saus met
gekaramelliseerde uien, rozijnen
en amandelen. Geserveerd met
luchtige couscous 

Couscous tfaya lam 27.50
Gestoofde stukken lamsvlees in
een rijkelijke saus met
gekarameliseerde uien, rozijnen
en amandelen. Geserveerd met
luchtige couscous

Couscous kalfsvlees 

Malse kalfsvlees gestoofd met een
mix van verschillende groente zoals
wortelen, pompoen en courgette in
een geurige kruiden-en
specerijenmengsel. Geserveerd met
luchtige couscous en een pittige
saus  

27.50

Couscous vegetarisch 25.50
Luchtige couscous met diverse
gestoofde groente zoals pompoen,
courgette, wortelen en
kikkererwten, geserveerd met een
pittige saus 

Mixed grill 27.50

Schotel met een combinatie van 5
vlees- en kipgerechten, geserveerd
met salade en seizoensgroenten.
Keuze uit friet of rijst als bijgerecht 

Spareribs  27.50
Malse kalfsvleesspareribs met een
huisgemaakte saus, geserveerd met
diverse seizoensgroenten. Keuze uit
friet of rijst als bijgerecht 

C O U S C O U S  &  G R I L L
G E R E C H T E N  
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Kindermenu 11.50
Kip, gehakt of merguez met 
friet of rijst



D E S S E R T

Milk bestilla 9.50

Laagjes knapperige filodeeg, gevuld met
gecondenseerde melk, afgetopt met noten en
aardbeien  

Marokkaanse koekjes en thee 9.50

5 diverse traditionele Marokkaanse koekjes
geserveerd met een heerlijke pot
Marokkaaanse muntthee 

Cheesecake  8.50
Luchtige en romige cheesecake, afgetopt
met een heerlijke aardbeiensaus  

Chocolade lava cake   8.50
Warme zachte cake met een rijke vloeibare
chocoladevulling, Geserveerd met vanille ijs 

Ijscoupe    8.50
Vanille, chocolade en aardbeien ijs afgetopt
met slagroom 
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